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Permitir la fabricacion de pan en locaciones aisladas mediante el aprovechamiento de
un equipo auto-construido.

PRINCIPIO

La conveccién y la radiacion que producen las brasas se concentra sobre la lamina
central horneando asi el pan, a través del aprovechamiento adecuado de las partes de
un tambor de 55 galones (200 litros).

CAPACIDAD

Una lata de pan de 60 cm de didmetro cada 20 minutos.
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FABRICACION Y USO

Se corta un cilindro de 70 cm de altura a partir del tambor mediante el uso de una
sierra para metales o un cincel afilado y martillo; a la tapa inferior se le cortan los
bordes para que pueda ser introducida dentro del cilindro, a la superior se le dejan los
bordes y se le fabrican asas. A 40 cm de altura se cruzan 2 alambres, o varillas
metalicas. Se coloca sobre las brasas, se cubre con la tapa superior y se recubre ésta,
también con brasas ardientes, la temperatura se regula con la carga y la cantidad de
brasas.

VENTAJAS

Facil fabricacion y uso, parte de un material estandar puede aln usarse en pequefia
fabricacion comercial.

DESVENTAJAS

El tambor de 55 galones no es un material de desecho; en todas partes su costo puede
ser elevado. Es ineficiente en el uso de combustible, usa un subproducto de la
combustion, desperdiciando casi siempre las sustancias volatiles de la madera.
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ANOTACIONES

La tecnologia es autdctona y corresponde a una captacion realizada en la comunidad
de Pilinmapu, comuna de Lumaco en la VIII regidén de Chile.

Programa de las Naciones Unidas para el Desarrollo

TECNOLOGIAS EN LA ERRADICACION DE LA POBREZA
PROYECTO REGIONAL PARA LA SUPERACION DE LA POBREZA R.L.A./86/004




